GLOBAL CHEFS
CATERING NA KAZDA OKAZJE

Oferta Cateringowa

W naszej ofercie to Klient decyduje o wyborze pozycji z menu. Na podstawie wybranych dan
dostosowujemy ilo$¢ oraz zestaw dan do liczby gosci i czasu trwania przyjecia.

Finger food / Mini przekaski (porcje na poimisku):

e Mini tortille z chrupigcym bekonem, serkiem ziotowym i sosem BBQ (10 porcji)

e Mini tortille z kurczakiem, §wiezymi warzywami, kremowym serkiem 1 sosem teriyaki
(10 porciji)

o Tartinki z musem z avocado, wedzonym lososiem, jajkiem przepioérczym i kawiorem
(10 porcji)

o Tartinki z szynka dojrzewajaca 1 serkiem Philadelphia (10 porcji)

e Poledwiczki z kurczaka w chrupigcej panierce z dipami smakowymi (12 porcji)

e Quesadillas z kurczakiem, serem i dipami smakowymi (12 porcji)

e Mini burgery z wolno gotowang wieprzowing i sosem BBQ (10 porcji)

e Mini bajgel z szynka dojrzewajaca, rukola, serkiem kremowym 1 pesto (10 porcji)

e Mini bajgel z wedzonym lososiem 1 serkiem cytrynowym (10 porcji)

e Mini croissant z musem jajeczno-chrzanowym, szpinakiem i piklami (10 porc;ji)

e Roladki z cukinii z serkiem Philadelphia, pomidorem koktajlowym i rukola (10 porcji)

e Mini roladki z grillowanym baktazanem, konfiturg z czerwonej cebuli 1 kozim serem
(20 porcji)

e Mini tortille z musem z pieczonych batatéw, fetg i §wiezymi satatami (10 porcji)

e Chrupigca samosa o smaku curry z dipami smakowymi (10 porcji)

e Mini falafel ziolowy w buraczanej panierce z puree z zielonego groszku (10 porcji)

o Tartoletki z musem z pieczonego buraka, kietkami, marynowang dynig 1 prazonymi
migdatami (10 porcji)

o Koreczki z pomidoréw koktajlowych, marynowane w pesto z mozzarellg 1 grillowang
cukinig (12 porcji)

e Mini czastki camemberta panierowanego w orzechach i panko z zurawing (10 porcji)

e Mini burgery z grillowana cukinia, karmelizowang cebulkg i chutney z ogérkow (10
porcji)

e Mini burgerki z serkiem, pieczonym boczniakiem i truflowym majonezem (10 porcji)

e Paszteciki z ciasta francuskiego z pieczarka (12 porcji)

e Tartinki z musem z grillowanej papryki i chipsami z jarmuzu (10 porcji)

Przystawki na p6tmisku:

e Poétmisek swojskich wedlin 1 migs pieczonych

e Schab rolowany musem jajeczno-chrzanowym pod delikatng galaretg (10 porcji)
o Polmisek pasztetow pieczonych w tradycyjny sposob z zurawing i piklami

e Tradycyjny $ledz w oleju z r6zowa cebulka 1 koperkiem (10 porcji)

e Tymbaliki drobiowe z piankg chrzanowa (10 porcji)

o Sakiewki z fososia wgdzonego z serkiem ziolowym (10 porcji)

e Ryba po grecku (10 porcji)

tel. +48 518 597 865
biuro@globalchefs.pl
www.gc-catering.pl



GLOBAL CHEFS
CATERING NA KAZDA OKAZJE
o Jaja faszerowane musami smakowymi: suszony pomidor, pieczona papryka, szpinak-
feta (12 porcji)
e Carpaccio z pieczonych burakow, twarogu wedzonego, rukoli, owocu granatu i
prazonych ptatkéw migdatow (10 porcji)
o Salatka Caprese z przektadanymi pomidorami, mozzarellg, pesto, grillowang cukinig i
rukolg (10 porcji)
e Grillowane warzywa z serem owczym, rukola, ptatkami migdatow i kietkami
stonecznika (10 porcji)
e Boczniak z r6zowa cebulka i koperkiem (10 porcji)
e Baklazan po kaszubsku (10 porcji)
e Zestawy sushi (102 kawalki): futomaki z surowym tososiem, pieczonym lososiem,
halibutem w temperze, satatkg krabowa; California Gold z surimi, tososiem,
tunczykiem 1 avocado; hosomaki z ogorkiem, kanpyo, osinko

Salatki (misy):

e Mix satat z boczniakami, chrupigcym bekonem, grzankami i pomidorem koktajlowym
Z sosem vinegre

o Satatka cezar z kurczakiem, parmezanem, grzankami i sosem

o Salatka orientalna z makaronu sojowego, sosem sweet chili, pieczonym kurczakiem,
czarnuszkg i kolendra

o Salatka makaronowa z pieczonym kurczakiem, suszonymi pomidorami, oliwkami i
pieczonymi warzywami

o Salatka gyros z marynowanymi piklami, kapusta pekinska, sosem koktajlowym,
kurczakiem w przyprawach gyros, kukurydzg i marynowang papryka

o Salatka grecka z serem feta, oliwkami, warzywami, satatg lodowg i oregano z sosem
vinegre

e Tradycyjna satatka jarzynowa

o Libanska salatka z kaszy bulgur, feta, owocem granatu, papryka, ogérkiem, lis¢mi
szpinaku 1 czarnuszka

Zupy (sugerowana 1 pozycja na osobe, 300 ml):

e Roso6t z makaronem

o Flaki wolowe

o Zurek

e Gulaszowa z kluseczkami

e Krem chrzanowy z chipsami z boczku

e Zupa tajska z kurczakiem, mlekiem kokosowym i grzybami shiitake
e Strogonoff wotowy

e Pikantne chili con carne z chipsem z tortilli

e Krem z pieczonego pomidora z grzankami

o Krem z biatych warzyw z sweet chili i chipsem z tortilli
e Krem curry z batatow z chipsem krewetkowym
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Dania gtéwne (minimum 10 porcji):

Karczek w sosie musztardowym (ok. 1509)

Kotlety wieprzowe w chrupigcej panierce (ok. 150g)

Rolada wieprzowa w sosie mysliwskim (ok. 150g)

Tradycyjny de volaille z mastem (ok. 150g)

Eskalopki wieprzowe w sosie serowym (ok. 150g)

Grillowany filet z kurczaka w sosie $mietanowym z suszonymi pomidorami (ok.
1509)

Filet z kurczaka owijany plastrami bekonu w sosie $mietanowym (ok. 150g)
Gulasz z warzyw z boczniakami (2509)

Penne z sosem pomidorowym i pieczonymi warzywami (2509)

Falafelki w sosie z pieczonego pomidora (200g)

Tortellini risotto ze szpinakiem i sosem dyniowym z warzywami (ok. 200g)

Dania miesne VIP:

Kacza noga w sosie wisniowym (150-2009)
Poledwiczka wieprzowa w sosie kurkowym (150-20009)
Poliki wieprzowe w sosie pieczeniowym (150-200g)
Bitki wolowe w sosie majerankowym (150-200g)
Loso$ w sosie kaparowym (150-2009)

Dodatki skrobiowe (sugerowana 1 pozycja):

Gnocchi (ok. 1209)

Ziemniaki opiekane w ziotach i masle czosnkowym (ok. 100g)
Ziemniaczane puree (ok. 1209)

Kluski slaskie (ok. 120g)

Kasza kuskus pertowa (ok. 120g)

Salatka / suréwka lub jarzynka na ciepto (sugerowana 1 pozycja):

Mix salat z tradycyjnym sosem vinegre (ok. 80g)

Buraczki glazurowane (ok. 100g, minimum 10 porcji)

Kapusta zasmazana (ok. 100g, minimum 10 porcji)

Suroéwka coleslaw (ok. 1009)

Suréwka z kapusty pekinskiej (ok. 100g)

Gotowane warzywa z mastem klarowanym (brokutl, kalafior, marchewka, fasolka) (ok.
1209)

e Surdwka z czerwonej kapusty (ok. 100g)

e Karmelizowana marchewka z pomarancza (ok. 100g)
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Desery:

o Wyhor ciast — patera 24 porcje po 40g

o Tarta cytrynowa z beza (1,2 kg)

e Mus czekoladowy z sosem wisniowym — serwowany w pojemniku finger (80 ml)

o Puding chia z musem mango — serwowany w pojemniku finger (80 ml)

« Panna cotta waniliowa z musem malinowym — serwowana w pojemniku finger (80 ml)

e Panna cotta z herbaty macha z granatem i smoczym owocem — serwowana W
pojemniku finger (80 ml)

e Mini tartoletki z kremem i §wiezymi owocami (ok. 60g)

Dodatkowe ustugi:

e Wypozyczalnia gastronomiczna — petna zastawa, namioty, hale namiotowe, rollbary,
grille, stoty, krzesta, nakrycie itp.

e Obstuga kelnerska

o Torty personalizowane — mozliwos$¢ dodania logo firmy lub zdjecia

o Wspdlpraca z firmg Roboty 1 Spotka oferujacg dmuchance, animacje, symulatory,
kino letnie, naglo$nienie

e Stacja Prosecco Bar / Prosecco Van/ Piwo Ztote Lwy — wycena indywidualna

e Drinki w stojach 10 1 od Mobidrink
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